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Késtlich in Café ..

5cI MONIN Sirup Miniflaschen

sind in einer 6er Packung mit den

Sorten Vanille, Caramel, Haselnuss, “ |

Macadamia, Wei3e Schokolade und ,

Cookie erhdltlich. Weitere Sorten in ' Jl
|

der 25 cl und 70 cl Flasche. 3/2011

FQMMI

Cappuccino
1 Espresso oder starker Kaffee
15¢l  heile, aufgeschdumte Milch

3¢l MONIN Sirup, z.B. Macadamia

Espresso in eine Tasse geben, Sirup
und Milch zusammen erhitzen und
zugeben. Haube aus Milchschaum.

Latte Macchiato

3cl MONIN Sirup, z.B. Vanille

15cl  heile, aufgeschdumte Milch

1 Espresso

Sirup und heifle Milch in ein hitzefes-
tes Glas geben, Espresso zugeben.
Nicht umrthren.

Steamer

18 ¢l heille Milch

3¢l MONIN Sirup z.B. Cookie
Sirup und Milch zusammen erhit-
zen/aufschaumen, in ein Glas geben.

Frozen Latte mit Milch

4l MONIN Sirup nach Wahl
12-15 cl Milch
1 Espresso

Eiswiirfel

Zutatenim Elektromixer mixen.

Frozen Latte mit Joghurt

4 MONIN Sirup nach Wahl
5cl Milch

100g  Joghurt Zutatenim
1 Espresso Elektromixer
Eiswrfel mixen.

Frozen Latte Gourmet
4l MONIN Sirup nach Wahl

1 Kugel Vanille Eiscreme

5cl Milch Zutatenim

1 Espresso Elektromixer
Eiswiirfel mixen.

Weltweit 100 Sorten verfuigbar in 70 cl und irup-Vielfalt

25 cl Flaschen - ideal zur Zubereitung kostli- ﬁnmaanf::m
cher Cocktails und Milkshakes, zum Aroma- Anis
tisieren von Kaffee, Tee, Kakao oder Sahne, Apfel
. ; Aprikose
fur Saucen, Dressings, Desserts, Torten ... T
. . Banane-Kiwi
ideal zum Verfeinern von Kaffee Bg;ﬂﬂﬁmlw'
Birne
" . Bitter Apéritif
Mengen abmessen: Bei MONIN 5 cl Minis kénnen Biusrclﬁ;;;é
Sie die Sirupmenge recht einfach abschétzen. Bei Blutorange
groBeren MONIN-Flaschen verwenden Sie zum Ab- Brombecre
messen z.B. ein geeichtes Schnapsglas (2 oder 4 cl). Cassis
Milch oder groRere Mengen anderer Zutaten ggf. mit ga’;?bea” Rum

einem Haushaltsmessbecher (1 d = 10 ml) messen.

Chocolat braun
Chocolat weiss
Chocolat-Mint

. Cocos
Golden Cappuccino Cookie Choco
Cranberry
1 Espresso Créme Brilée
i Curacao Triple Sec
15cl MQNIN Sirup Erl
Weil3e Schokolade e
15cl MONIN Sirup Haselnuss Granatapfel
15¢cl  heie, aufgeschdumte Milch gg\‘/aed'"e
Espresso in eine Tasse geben, Sirup ﬁ‘"ke
) - aselnuss
und Milch zusammen erhitzen und Heidelbeere
zugeben, Haube aus Milchschaum. Himbeee e

... fuir Profis

Honig

Ingwer

Irish

Kaffee

Kastanie
Kirsche

Kiwi

Lavendel
Lebkuchen
Lime Juice
Limette
Limone
Macadamia
Mandarine
Mandel

Mango
Maracuja
Melone

Mojito Mint
Orange

Pistazie
Pfefferminz
Pfirsich

Pifa Colada
Pink Grapefruit
Praliné-Nuss
Preiselbeere
Rohrzucker weiss
Rohrzucker braun
Rose

Vanille
Veilchen
Waldmeister [T
Wassermelone
WeiBe Schokolade
Zimt

MONIN

LE SIROP

Verfeinert Kaffee, Cappuccino, Latte -
hei3 oder kalt. Ideal auch fiir Desserts.

Coffee Trends
Kgﬁ[ee erleben!
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Une tradition de qualité




Tipps:Kaffee verfeinem  [WVIQOINIIN" Tiamisutoddy [ Macadamia Milkshake MONI Macadamia Muffins

g/.“t M?Nw Sigjp ﬁerﬁitif‘ I 2c Rum 18 ¢l kalte Milch oo 175 g Butter, 150 g dunkle Schoko-

ie einfach und schnell kostliche Kaffee-Spezialitaten  12.cl - Milch 3¢l MONIN Sirup Macadamia ; lade, 150 g brauner Zucker, 3

zu. Alle verfugbaren MONIN Sirup-Sorten und viele 3¢/ MONIN Sirup Cookie N Zutaten mit Eiswiirfeln im Shaker Go'den Cappuccino Eier, 20 ml gMONIN Sirup Vanille,

Grundreze"pt.e finden Sie umseitig. Wahlen Sie lhre  3d  Espresso | v 74 | schiitteln, in ein Glas abseihen. Espresso 50 ml MONIN Sirup Macadamia,

ganz personlichen Favoriten! Sirup, Milch und Rum zusammen erhit- > d ‘ Tipp: Milch durch Kakao ersetzen. 15dl MQNlN Sirup 110 g Weizenmehl, 1 EL Kakao-
1ocolate Weille Schokolade

zen/aufschdumen und in ein hitzefe-
stes Glas geben. Kaffee zugeben.

pulver, 120 g Macadamia Nusse

Weitere Rezepte unter www.monincoffee.de
A (gehackt)

. . 15c MONIN Sirup Haselnuss
Cara-Vanille Smoothie ’ . - .
Verwenden Sie fiir Aromatisierte Kaffee-Speziali- it 15¢l heile, aufgeschaumte Milch

taten Espresso oder sehr starken Kaffee. Wir emp- Caribbean Coffee M — ol - 3c MONIN Sirup Caramel Sirup und Espresso in eine Tasse

_ .~ Zubereitung: Butter und Scho-

fehlen je 4 cl Espresso 1 cl MONIN Sirup. Variieren Sie Espresso éc: M?'\AW Sirup Vanille geben, Milch zugeben, Haube aus  ESIIRIVERSISEEES. | kolade zusammen im Was-
die Sirup-Menge Ihrem Geschmack entsprechend. Je 5S¢ | o Sirup Haselnuss ¢ : C o _ Milchschaum. 400 ml Sahne - 80 ———  <serbad schmelzen. Dann die
heiBer das Getrank, desto mehr Sirup. Wir empfehlen 5" 4 oiler Rum Zutaten mit Eiswdrfeln im Elektro- ml Sirup nach Wahl. l\fgyﬁfN Masse in einer Schissel mit
die Zugabe von Milch oder eine Haube aus Milch- geschlagene Sahne mixer mixen, bis der Drink samig ist. N ussknacker Sahne anschlagen, i dem Zucker verrithren. Nach
schaum oder Sahne. Der Fettanteil in der Milch ver- ) . . 15¢l MONIN Sirup Haselnuss i foi und nach Eier und Sirup unter-
skt s Geschmackstagerdas MONIN Sirup-Avoma,  Zo1etenZLsammen enizen/aufichats Iced Cookie B c ponnsiup iocaimo RN o4 mischen Do zunchs et
Das Auge trinkt mit .. Folgen Sie der Anleitung auf . ‘ 3¢l MONIN Sirup Cookie 15¢l  heile, aufgeschaumte Milch . % acafamiu? und Kakao zugeben und gut
Latte oder Cappuccino kunstvoll dekorieren. Verwen- \verden werden durch Zugabe eines 1 abgekuhlter Espresso Sirup in ein hitzefestes Glas geben,  IESAIREEMESIIEE | ... . i Ntsse unterheben. Den Teig in
den Sie als Garnitur zB. Espresso, MONIN Sirup mit  Cqookies leckere Dessertdrinks. Einfach Zutaten in ein mit Eiswirfeln gefiill-  heiBe  Milch ~ zugeben, dann RN = -~ «|| dieMuffinfdrmchen geben und
Gewiirz- oder Nussaromen oder MONIN Saucen. mit den tbrigen Zutaten mixen... tes Glas geben, umriihren. Espresso. Nicht umrihren. www.monincuisine.de 1 ca. 30 Min. bei 180°C im vorge-

heizten Ofen backen.




